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KARTA CHARAKTERYSTYKI MALTODEKSTRYNY SA

Data utworzenia / data aktualizacji: 2007-08-03 / 2020-03-23
Zgodne z wersja 7 Specyfikacji produktu- maltodekstryna

1. IDENTYFIKACJA PRODUKTU I IDENTYFIKACJA PRZEDSIEBIORSTWA

Maltodekstryna NISKOSCUKRZONA, SREDNIOSCUKRZONA, WYSOKOSCUKRZONA

Polska Klasyfikacja Wyrobéw i Uslug:
15.62.21-30.00

Przedsiebiorstwo Przemystu
Ziemniaczanego ,NOWAMYL”S.A.
ul. Szosa Swidwinska 1

73-150 Lobez

tel. (91) 8818600

e-mail: info@nowamyl.pl

Zastosowanie:

Sktadnik wszelkiego rodzaju pomad i przektadek w wyrobach cukierniczych zabezpieczajacy je przed
twardnieniem i krystalizacja cukréw, przedtuza $swiezos¢ wyrobow ciastkarskich i piekarniczych,
stabilizuje konsystencje¢ majonezéw, do powlekania tabletek, jako sktadnik napojéw odzywczo-
wzmacniajacych, jako stodzik dla cukrzykow, do produktow dietetycznych, jako no$nik przy suszeniu
barwnikéw, aromatow i sokéw, do produkcji wyrobow wedliniarskich, kreméw mrozonych, lodow w
proszku, zup, sosow itp. Z uwagi na wlasciwosci wypelniajace, zaggszczajace 1 stabilizujgce
maltodekstryny znajduja zastosowanie w produkcji zywno$ci dla dzieci (mleko modyfikowane,
sktadnik odzywek dla niemowlat).

Brak przeciwwskazan do stosowania produktu.

2. IDENTYFIKACJA ZAGROZEN

Nie ma szczegdlnych czynnikow zagrozenia dla ludzi i $Srodowiska - jest to produkt
SpOZYWCZY.

3. SKLAD / INFORMACJE O SKEADNIKACH:

Maltodekstryna jest cukrem prostym, produktem enzymatycznej depolimeryzacji wodnej
zawiesiny skrobi ziemniaczanej przeznaczonej do celow spozywczych.

Sklad weglowodanowy | Niskoscukrzona Srednioscukrzona | Wysokoscukrzona
glukoza 0,7 % 1,5% 4,5 %

maltoza 2,0 % 6,5 % 15,0 %
polisacharydy 97,0 % 92,0 % 80,5 %
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4. SRODKI PIERWSZEJ POMOCY

Postgpowanie podczas:

- kontaktu z oczami: przemy¢ oczy letnig woda,

- wdychania: zaleca si¢ wypicie duzej ilo$ci ptynow.
Produkt spozywczy nie zagraza zdrowiu

5. POSTEPOWANIE W PRZYPADKU POZARU:

Odpowiednie media gasnicze to: dwutlenek wegla, proszek, piana, gasnica wodna (mgta). Nie
ma specjalnych wymogdéw odnosnie samej substancji, jej produktow po zapaleniu lub innych
gazow. Standardowe postgpowanie jak podczas pozaru sSrodkéw chemicznych.

6. POSTEPOWANIE W PRZYPADKU NIEZAMIERZONEGO UWOLNIENIA DO
SRODOWISKA

Nie ma szczegdlnych czynnikow zagrozenia dla ludzi i Srodowiska - jest to produkt
SpOZYyWCZy.

7. POSTEPOWANIE Z PRODUKTEM I JEGO MAGAZYNOWANIE:

Postgpowaé zgodnie z zasadami dobrej praktyki higienicznej. Nie dopuszcza¢ do
nadmiernego pylenia podczas wysypywania produktu z opakowan.

W suchym, przewiewnym pomieszczeniu wg PN-88/A-74705.
Zalecana wilgotno$¢ wzglednej powietrza do 75%, temperatura do 20°C.
Okres przechowywania wynosi 24 miesigce od daty produkcji.

8. KONTROLA NARAZENIA / SRODKI OCHRONY INDYWIDUALNEJ:

Zaleca si¢ stosowanie maski (okularoéw) przeciwpytowe] podczas wysypywania zawartosci
workow.

9. WLASCIWOSCI FIZYKOCHEMICZNE:

Badane parametry Wymagania
N | Sr | W
Wilgotnos¢ Max.10%
Wartos¢é pH 5,0-7,0
DE (cukry redukujace) 5-11 11-20 20-30
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Zawartos¢ popiotu max.0,4%

Zawartos¢  substancji  mineralnych max.0,1%
nierozpuszczalnych w 10% HCI
Zanieczyszczenia mechaniczne niedopuszczalne

WLASCIWOSCI ORGANOLEPTYCZNE:

Barwa -biata do lekko kremowe;j

Wyglad i konsystencja -sypki proszek, bez zlepow i spiekow
Zapach -bez zapachu i1 bez zapachéw obcych
Smak -lekko stodki, bez obcych posmakow
Rozpuszczalno$¢ -catkowita

PARAMETRY MIKROBIOLOGICZNE:

Ogolna liczba drobnoustrojow w 1g - mniej niz 10 - 1000 jtk

Ogolna liczba drozdzy i pleSni w 1 g - nie wiecej niz 50 jtk

Liczba Bacillus cereus w 1 g- nie wigcej niz 10 jtk

Bakterie z grupy coli w 1 g - nie wiecej niz 10 jtk

Obecno$¢ Escherichia coli w 1g - nieobecne

Gronkowce chorobotworcze koagulazododatnie w 1 g — nieobecne

Salmonella w 25 g — nieobecne

Obecnos¢ beztlenowych bakterii przetrwalnikujacych redukujacych siarczyny w 1 g — nieobecne
Obecno$¢ beztlenowych bakterii przetrwalnikujacych Clostridium w 1 g - nieobecne

Liczba bakterii z rodziny Enterobacteriaceae w 1 g - nie wiecej niz 10 jtk

10. STABILNOSC I REAKTYWNOSC:
Warunki, ktorych nalezy unika¢: chronié¢ przed wilgocig ( produkt higroskopijny).

11. INFORMACJE TOKSYKOLOGICZNE:

Wyrdb nie jest klasyfikowany jako substancja toksyczna.

12. INFORMACJE EKOLOGICZNE:

Nie ma szczegdlnych czynnikow zagrozenia dla ludzi i Srodowiska - jest to produkt
SpOZYWCZY.

13. POSTEPOWANIE Z ODPADAMI:

Nie dotyczy.
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14. INFORMACJE DOTYCZACE TRANSPORTU:

Przewozi¢ suchymi i czystymi srodkami transportu, ktére jednocze$nie powinny zabezpieczad
opakowania przed uszkodzeniem.

15. INFORMACJE DOTYCZACE PRZEPISOW PRAWNYCH:

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity
Dz.U. 2019, poz.1252)

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010r. w sprawie dozwolonych
substancji dodatkowych (Dz.U. 2010, nr 232, poz. 1525)

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie
znakowania poszczeg6lnych rodzajow srodkow spozywcezych (Dz.U. 2015, poz.29)

16. INNE INFORMACJE:

Niniejsza karta stanowi wlasnos¢ PPZ ,,Nowamyl” S.A. i charakteryzuje wylacznie produkty
oznakowane na etykiecie znakiem i nazwg firmy. Uzytkowanie karty z produktami innych
firm jest niezgodne z prawem.

PPZ ,NOWAMYL” S.A. Karta charakterystyki maltodekstryny Strona 4/4



